
Boucherie Vico Viande, Rue Saint-Germain 21, 2853 Courfaivre, 076 585 26 30

1.80 / pièce

SAUCISSE
DE VEAU

Saucisse d’Ajoie   15.-
Saucisse de porc   14.-
Merguez    15.-

SAUCISSE
FRAÎCHE

Ragoût    11.-
Emincé    15.-
Steak     15.-
Cou de porc   14.-
Rôti     13.-
Faux-filet    20.-
Filet mignon   30.-
Lard frais    11.- 
Lard fumé    15.-
Côtine    10.-

PORC
Viande hachée   10.-
Ragoût    16.-
Emincé    20.-
Rôti     16.-
Bouilli    16.-
Steak     32.-
Entrecôte    38.-
Rumsteak    30.-
Filet     44.-
Morceau pour Rosbeef  32.-
(Top baby bœuf d’Irlande)

Picanha    30.-
Hamburger    15.-
Brochette mixte   25.-

BŒUF

LISTE DE PRIX

Vico Viande

076 585 26 30 • www.vico-viande.
ch

BOUCHERIE

prix par kg

Entrecôte de cheval  28.-
Entrecôte de cerf   39.-
Entrecôte de sanglier  26.-
Blanc de poulet congelé  13.-
Blanc de poulet frais  16.-

DIVERS prix par kg

Bœuf     38.-
Cheval    30.-
Poulet    25.-
Cerf     42.-
Pierrade royale   34.-
Mixte :  bœuf, cheval, poulet 34.-

FONDUE ET 
PIERRADE prix par kg

prix par kg prix par kg

Lard sec    24.-
Saucisse sèche   24.-
Viande séchée de cerf  35.-
Viande séchée de bœuf  35.-
Jambon cuit   24.-

FAIT MAISON
SAUCISSE ET 
LARD SEC prix par kg

Jambon et gratin  10.- / per.
Rôti et gratin  14.- / per.
Fondue chinoise  22.- / per. 
avec sauces, salade, riz bouilli

SERVICE
TRAITEUR sur demande

NOS SPÉCIALITÉS
Sanglier ou cochon à la broche

accompagnement : spätzli ou gratin de pommes de terre
dès 50 personnes prix sur demande

MORILLES 
SÉCHÉES 250.- le kg

www.vico-viande.ch


